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1 Betteraves cuites BIO Salade de lentilles Salade verte Carottes rapées
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Polenta crémeuse Haricots verts Brocolis a la
en persillade créme
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Liégeois Fruit Fruit BIO Gateau maison au caramel
vanille (selon arrivage) (selon arrivage) (oeufs BIO)
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DESSERTS anniversaires du mois
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